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En Singularis apostamos por una gastronomía

mediterránea con toques de fusión e 

internacionales

S I N G U L A R I S



W E L C O M E
APERITIVO 1
Chips de flor de loto

Pan de cristal con jamón Ibérico

Caldo navideño

Tosta de foie, frutos secos y garrapiñados

Cava, aguas minerales y refrescos

Precio por persona: 12€ + 10% de IVA
5 referencias por persona

Duración: 45 minutos

APERITIVO 2
Crujiente de parmesano

Tosta de foie, frutos secos y garrapiñados

Tartar de tomate y encurtidos

Ceviche de lubina

Virutas de jamón con pan y coca

Dados  de salmón ahumado

Caldo navideños

Cava, aguas minerales y refrescos

Precio por persona: 18€ + 10% de IVA
7 referencias por persona

Duración: 45 minutos

E S C O G E R  U N A  O P C I Ó N  ( O P C I O N A L )

S I N G U L A R I S  & W E L C O M E



S I N G U L A R I S  &  W E L C O M E



M E N Ú  D E  N A V I D A D
A  E S C O G E R  1  O C P I Ó N  D E  C A D A

S I N G U L A R I S  &  C E N A

ENTRANTES
Crema de cebolla con crujiente de parmesano

Crema de seta con huevo poché y virutas de jamón

Bisque de marisco con langostinos

Ensalada de jamón de pato ,  con foie y vinagreta de frutos secos  

Ensalada de langostinos con burrata y nido de tomate

PRINCIPALES

Milhojas de ternera con setas y salsa de Trufas

Redondo de pollo de corral con higos, setas, cebolla caramelizada y cigalas

Canelón de rustido con bechamel trufada

Rape en "cim i tomba" 

Lubina asada con verduritas y salsa de hinojo



S I N G U L A R I S  &  F O T O S



POSTRES

Tartar de piña y helado

Panacotta, mango y fruta de la pasión

Helado de turrón con teja de almendra

Milhojas de chocolate con sopa de turrón y ratafía

Tatin de manzana con crema catalana

Delicias navideñas

Cafés, tés e infusiones

BODEGA
Vino blanco Can Estruch (DO Penedés)

Vino tinto Can Estruch (DO Penedés)

Cava Premier Brut Rovellats (DO Cava)

Aguas minerales

A  E S C O G E R  1  O C P I Ó N  D E  C A D A

PRECIO POR COMENSAL: 100€ + 10% IVA

Duración : 2 horas

S I N G U L A R I S  &  C E N A



S I N G U L A R I S  &  F O T O S



ENTRANTES

Verduras en koskera

Rustido de verduras con sopa de miso
Ensalada de calabaza con tofu, rúcula y vinagreta de sirope de arce con frutos secos

PRINCIPALES

Curry de verduras con croquetas de garbanzos
Ñoquis de patata violeta con salsa de anacardos

Canelón de setas con salsa bechamel vegana

POSTRES

0/0 de chocolate

Nuestra versión de la piña colada

Apple pie

¡ H A Z L O  V E G A N !
A  E S C O G E R  1  O C P I Ó N  D E  C A D A

S I N G U L A R I S  &  C E N A

Creaciones veganas 100%



S I N G U L A R I S  &  F O T O S



BEBIDAS CON COMBINADOS  Y GINTONICS

Ginebra : Seagram; Baywater

Ron: Barceló; Caribu

Vodka: Absolut; Moscoskoya

Whiskhy: Cutty; Ballantine’s

1 hora: 12€ + 10% IVA

2 horas: 18€ + 10% IVA

3 horas: 23€ + 10% IVA

B A R R A  L I B R E

S I N G U L A R I S  &  O P E N  B A R  



S I N G U L A R I S  &  G A L E R I A  

N U E S T R O S  P L A T O S



M A T E R I A L  I N C L U I D O

S I L L A S

V A J I L L A ,  C R I S T A L E R Í A ,
C U B E R T E R Í A

M A N T E L E R Í A



O T R A S  O P C I O N E S

V A J I L L A ,  C R I S T A L E R Í A ,  C U B E R T E R Í A

S I L L A S



A L G U N O S  D E
N U E S T R O S  M O N T A J E S



A L G U N O S  D E
N U E S T R O S  M O N T A J E S



S I N G U L A R I S  

P U E S T A  E N  E S C E N A

Nos esforzamos por hacer nuestra cocina aún más atractiva a

través de su presentación. Ofrecemos una variedad de

propuestas para cada servicio a atender a diferentes

presupuestos.

C O M U N I C A C I Ó N

Nuestros servicios van acompañados de minutas o cartelería

correspondiente a los diferentes platos, poniendo especial

atención a los alérgenos que contiene cada plato.

Ofrecemos servicio de personalización de minuta y/o cartelería.

U N I F O R M E S

Nuestro personal viste un uniforme elegante, moderno y

discreto. Ofrecemos personalización de uniformes.



T É R M I N O S  Y  C O N D I C I O N E S

EL PRECIO INCLUYE

Propuesta gastronómica escogida

Material estándar

Personal de servicio 

Propuesta mínimo para 50

personas

EL PRECIO NO INCLUYE

IVA

Transporte: por confirmar + 21% IVA

Gestión de residuos: 1,20€/ pax

La duración de la cena de gala está contemplada en 2 horas, en caso de montajes

días anteriores, consultar tarifas.

No se podrá reducir el número de menús facturados si no se comunica con una

antelación de 72h.

En caso de cancelación durante las 48h previas, el concepto de reserva y

aceptación del contrato no será devuelto.

El número de invitados al evento no será superior al número de menús

contratados.

El precio final puede verse modificado tras visita técnica al espacio y

confirmación de número final de comensales.

S I N G U L A R I S  &  C O N D I C I O N E S  

CONDICIONES



www.singulariscatering.com
IG:@singulariscatering

singularis@singulariscatering.com

¡ MUCHAS GRACIAS!


