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Introduccion

El mundo de la organizacién de eventos experimenta cambios constantfemente.
A raiz de la pandemia, los eventos se transformaron, gracias a la tecnologia, en

eventos virtuales mucho mas digitalizados.

Sin embargo, durante el 2024, los eventos volvieron a fomar forma en el
espacio presencial sin dejar a un lado la parte tecnolégica. Esta combinacion
de experiencias nos demuestra lo importante que es adaptarse y mantenerse

actualizado con las tendencias en la industria de eventos.

A lo largo de esta guia, te ofrecemos una visién actualizada de las principales
tendencias que tendrdn lugar en 2025, explorando los diferentes enfoques y
la manera en la que cambiardn los eventos, asi como las percepciones que

conocemos del publico al respecto de cada tipo de evento.

Prepdrate para descubrir cémo crear experiencias inolvidables y como convertir tu

evento en un éxito.

iBienvenido/a a “La guia para organizar un evento
impactante: 5 tendencias este 2025"
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Eventos sostenibles

Si. no es una sorpresa: la sostenibilidad continuara siendo tendencia en 2025. La industria de eventos se
encuentra en plena adaptacién y concienciacion ecologica, como la mayoria de los sectores. Y, es que, la

situacion actual del planeta asi lo requiere.

Este tipo de eventos, son una increible oportunidad para reforzar la estrategia de RSC de la empresa y
convertirse en una compaiiia responsable a ojos del publico. Un evento sostenible mejora la imagen de marca

y. no sobra decir que es un tema muy candente que tiene muchos ojos sobre él.

[.a revolucion verde de los eventos

Los profesionales que se dedican a la organizacion de eventos, se hallan en constante busqueda
de formas innovadoras y prdcticas para reducir de manera proactiva el impacto ambiental de los

evenfos que llevan a cabo.

Los eventos pueden tener un gran impacto en el medio ambiente, debido al uso de recursos naturales

y de generacion de residuos. La revolucion verde implica un compromiso claro para minimizar el

impacto al minimo y buscar soluciones.
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LLa tecnologia: aliada de la sostenibilidad

Hoy en dia la tecnologia representa un papel fundamental en la organizaciéon de eventos sostenibles.
Te mostramos algunos ejemplos de los ajustes que se estdn llevando a cabo para hacer los eventos
mdas verdes:
Implementacion de pantallas y luces con tecnologia led que consumen menos energia.
Eventos virtuales o hibridos.

Uso de aplicaciones de gestion de eventos para que los participantes puedan acceder

a los recursos, materiales e informacién de manera digital.

Automatizacion inteligente como, por ejemplo, sensores de movimiento para las luces.

/Qu¢ caracteriza a un evento sostenible?

Planificacion responsable, considerando impacto ambiental, social y economico.
Ubicacion estratégica que sea accesible y ecoamigable.

Minimizar la gestién de residuos usando productos reciclados y reutilizables.

Hacer un uso eficiente de la energia priorizando las energias renovables y la eficiencia.
Usar transporte ecofriendly para el desplazamiento, reduciendo la huella de carbono.

Alianza con proveedores responsables y comprometidos con la sostenibilidad.

La comida es la pieza central de tu evento, si quieres llevar a cabo
un evento respetuoso con el planeta tendrdas que encontrar un
catering sostenible con una propuesta culinaria consciente.
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Retransmision en vivo

La retransmision en vivo se ha convertido en una herramienta indispensable para llegar a un publico mucho
mads amplio en cierto tipo de eventos. En 2025 la virtualidad seguird siendo una solucién para ampliar la

audiencia de tus eventos.

La experiencia virtual

La retransmision virtual o streaming de los eventos elimina las barreras fisicas tradicionales. Permite que los
asistentes a los eventos de manera digital, puedan sentir las mismas emociones y experimentar al mismo
nivel que las personas que asisten presencialmente. Por eso, es fundamental contar con una organizacion

brillante, y con tecnologia que permita conseguir una experiencia Unica de manera digital.

El papel de las redes sociales en los eventos virtuales

Las redes sociales tienen un papel clave en las experiencias virtuales incluyendo la promocion,

participacién y conversacion en los eventos. Te mostramos algunos consejos para obtener beneficios

del uso de estas plataformas:

Cobertura en tiempo real: puedes utilizar las redes sociales para cubrir el evento mientras

estd sucediendo. Ya sea mediante publicacion de fotos, videos, actualizaciones, etc.

Promocion: las redes sociales pueden ser un instrumento muy util para dar a conocer el evento
que se va a producir con antelacién. Puedes compartir avances, dar informacion extra o inclu-

so mostrar como se estd organizando el evenfo desde dentro.
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Interaccion: puedes fomentar la interaccion en el evento a través de las redes sociales. Los
hashtags pueden resultar muy beneficiosas para este propdsito, asi como las preguntas y

respuestas en tfiempo real con los participantes.

Fomenta el contenido generado por los propios participantes, animando a los invitados a
compartir contenido del evento en redes sociales. Esto te servird para hacer mds promocion

del evento y para promover una conexion entre los participantes.

Te damos algunos consejos para conseguir que la experiencia virtual que ofreces sea unica:

Interaccién en tiempo real: puedes utilizar herramientas
como el chat en directo, encuestas en linea, preguntas
y respuestas, etc. Esto facilitard que todos los invitados

puedan sentirse parte del evento.

Utiliza una buena conexion a internet y equipos de
calidad para garantizar la estabilidad del evento
virtual. Una mala conexion puede arruinar totalmente la

experiencia para los invitados.

Ofrece una programacion clara a los participantes
virtuales de manera anticipada. Esto facilitara que los

invitados puedan planificar su participacion y sintonia.

Experiencia multisensorial: puedes incluir detalles
especiales para los invitados virtuales, por ejemplo,
enviarles un "kit de catering virtual” para que puedan
disfrutar de la experiencia gastronémica de tu evento

al completo.
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Food Mapping

La siguiente tendencia que queremos hablarte en esta guia serd el Food Mapping. Esta tendencia llegard
con fuerza en 2025 a la industria de eventos, una manera innovadora de transformar espacios por medio de

proyecciones audiovisuales.
Esta actividad puede llevar tus eventos a un plano completamente nuevo:

El Food Mapping puede ser muy util para crear experiencias inmersivas que conviertan a los invitados

en parte de una narrativa visual.

Decoraciones temdticas: gracias a la técnica del Mapping. podrds transformar tus eventos en un

espacio mucho mds inmersivo.

El Food Mapping podrd transformar tus presentaciones en experiencias visuales impactantes:

los grdficos, imagenes y animaciones podrdn cobrar vida en las paredes, mesas y techos.

Fotografias: TREE by NAKED
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Gastromapping

El llamado también gastromapping o Table Mapping es una tendencia innovadora y rompedora que cada

vez toma mas fuerza en la organizacion de eventos.

Consiste en crear una experiencia gastronomica que estimule todos los sentidos potenciando diversas
actuaciones artisticas. Este medio facilita la tfransmision de un mensaje sobre los menus que fomardn
tus invitados. Se pueden proyectar imagenes en 3D sobre las mesas o platos, algo que aportard color y

dinamismo al catering del evento.

;Como puedes llevar esta tendencia a tus eventos?

Puedes empezar por la
sincronizacién de proyecciones

y platos, personalizando la
presentacion del menu para
transmitir el mensaje que desees a
tus invitados. Cada plato puede ser

presentado de una manera unica.

Impulsando una unién de chefs y
artistas en las que ambos trabajan
juntos para crear platos, para
ofrecer una experiencia especial

a los invitados. La combinacion de
la creatividad culinaria y la visual

pueden brindar un estimulo unico.

Fotografias: TREE by NAKED
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Eventos de Realidad Virtual

Otra tendencia que marcard la diferencia en el 2025, serdn la Realidad Virtual y la Realidad Aumentada. Una

vez mas, descubrimos la importancia de la tecnologia para la organizacion de eventos en la actualidad.

El uso de Realidad Virtual permite experimentar a los invitados de una manera antes desconocida,

sumergiéndose en entornos virtuales relacionados con la comida.

Los invitados pueden incluso disfrutar de la experiencia de la preparacion de platos de alta cocina de la mano
de los mejores chefs, o combinar todos los sentfidos para ofrecer una experiencia completa a los participantes.

Este tipo de eventos, que combinan RA y RV, ofrecen una experiencia culinaria mas inmersiva y educativa.

Fotografias: TREE by NAKED
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Menus de alta cocina

La alta gastronomia es una tendencia que no pasa de moda. En 2025, los menus de alta cocina seguirdn yendo mas

alld, buscando ofrecer una experiencia culinaria unica.

Como te habiamos adelantado, la comida es la piedra angular en el corazén de cada evento.

Cocina minimalista

En la alta gastronomia actual, la cocina minimalista busca encontrar
la pureza de los ingredientes que conforman el plato, y priman la
calidad sobre la cantidad. Los platos en la cocina minimalista estan
compuestos por sabores naturales, con los que logrards transmitir

elegancia y armonia.

Recetas tradicionales

iDe vuelta al origen! Los chefs redescubren los platos cldsicos,
respetando la autenticidad de las recetas tradicionales. En cocina
tradicional también se aplica un formato de presentacién mads sobrio
donde prima la apariencia natural de los platos. La Denominacion de

Origen cobra un papel vital para resaltar lacalidad de los platos.

Cocina vegana

La cocina vegana, lejos de ser una tendencia, se ha transformado en
una corriente culinaria compartida por diferentes tipos de comensales,
desde personas veganas hasta personas que quieren cuidar su
alimentacion y realizar un consumo responsable de los productos
procedentes de animales. Los platos veganos no contienen ningun

producto de origen animal y cada vez son mds populares.
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Hacemos realidad
tu evento sonado

Singularis es una empresa de catering de alta gastronomia de Barcelona. Tenemos una amplia experiencia en

eventos corporativos y celebraciones exclusivas, ofrecemos un servicio excepcional en espacios exclusivos de alto.

En Singularis, buscamos la excelencia en cada bocado, nos esforzamos por experimentar con diferentes sabores e

innovar en cada evento que atendemos.

Los servicios principales con los que trabajamos son el catering corporativo y el deportivo, para los cuales contamos

con profesionales especializados.

Nos adaptamos a las necesidades de los invitados al evento para asegurar una calidad de servicio excelente, y
que el evento sea todo un éxito. Ademds, en Singularis trabajamos con espacios excepcionales que hardn tus even-

tos mas especiales, ya que entendemos que la eleccion de la ubicacién del evento es fundamental.

Entre estos espacios, enconframos algunos de los lugares mas emblemdaticos de Barcelona como el Teatre Nacional
de Catalunya, MNAC, FCB, restaurante del WTC, etc. Estos espacios estdn pensados para ofrecer a los invitados una
gran comodidad y un impacto visual. Ademds, nuestro equipo experto puede asesorarte sobre el resto de elemen-

tos que necesitas para que tu evento sea perfecto.

TNC MNAC FCB WTC

@ SINGULARIS www.singulariscatering.com



@ SINGULARIS

SINGULARIS CATERING

iNOs encantara trabajar
en tu evento pertecto!

iNo lo dudes! Contacta con nosotros para llevar a cabo un evento memorable.

Singularis, catering de alta gastronomia para eventos singulares.

< Contdactanos %)

Siguenos en: 0 @

www.singulariscatering.com
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